
•• 11 fERRERBOBET ZOOSIIlODEGU I'ERIIER

BOBET 1DO CL _1 ZI e ICereza muy

• cubierto, borde vivo. Aroma potente, ex­

celente fundamento aemoso, especiado y
tostado del roble y un nervio mineral En boca. sabro­

so, carnoso y con un marcado carácter de frutas acídulas

Y enorme estructura tánica, con laIgura y potencial

• 21 GRESA2OO61 VINYESD'OUVARDOTIII DO

EIIPOIID.t I zs e 1 Cereza intenso, borde gr.¡­

. na brillante. En nariz, concentrado, con pre­
dominio de la fruta muy madura. pero con

un lino nervio espaciado, herbáceo y ácido. En boca,
enonne complejidad y estructura, fruta y roble bien con­

jugados, taninos rugosos y grasos y especias dulces.

31 CAP DE IIAIIBIUDA 20061 BODEGAS CAP

DE lUIIIlIAlUA 1VT rollllENTERA I as e 1Ce­

reza intenso, borde g¡ana brillante. Aroma

intenso, de gran elegancia con predomi­
nio de fruta fresca y hierbas aromáticas. En boca com­

plejo, sabroso y fresco, con notas especiadas y minera­

les, fina tanicidad Y potente retronasal balsámica.
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t't KILOS 200614 m.os VDIÚ:OLA IILLEI

UI.EAIII114 e 1Cereza intenso, reflejos bri·

llantes de gran vivacidad. Aroma inten­
so, delicado y fresco, con notas cremo­

sas y minerales sobre un fondo de fruta roja. En el

paladar repite los valores olfativos, concentrado, com­
pleja retronasal y enonne estructura ácida.

• 7 1TÁBULA 2005 1BODEGAI T VÓIEDOS

TABm:.A I DO lIlIIEIt& DEL DUERO 1 zs e 1 Ce­

reza muy cubierto, casi opaco. Aroma de
cierta intensidad con notas de fruta ma­

dura y frutos negros sobre un fino fondo torrefactado. En
boca. potente Y bien ronjugado, con abundantes notas

de fruta y regaliz en retronasal Enorme equilibrio.

• 10 I UCINJA 2OO6111ODEGU LII:DIIA. &L 1 DO

~DEIUDJIID IZI e ICereza oscuro, bor­

de g¡ana brillante y vivo. Aroma intenso, ele­

gante, ron predominio de las notas de fru­
tos negros. hierbas y mineIal En boca. igualmente fresco,

sedoso Y grácil, con un fundamento de fruta concen­
trada hasta sexy, a decir de alguno de los catadores.

• 5 I AL'I'OS DE LOSADIl2OO6 II.OSADA. VJ.

NOS DE FIIICA IDO IIIERZO Ila e 1Cereza. bri·

llante y vivo. Aroma rico en matices de fru­
ta varietal reseca sobre un fondo aemoso y

tostado del roble. En boca. sabroso, carnoso, con fruta

y roble bien ronjugados. buena estructwa ádda y un leve

apunte de dulzura y mineral en el final

• 8 17VIN VINO DE ACTOR 1BODEGAlIDE­

NDlGERI DO _ DE JIÁl.AGA 111 e 1Ce­

reza oscuro, borde grana brillante. Aroma
fresco, de fácil identidad de fruta varietal

y ron un fondo ligeramente torrefactado y ácido. En boca.
igualmente gustoso, con buen equilibrio y apuntes de
buena crianza. Fenomenal paladar y relieve retronasal

• 11 1 MENGOBA lIIENCÍA DE ESPJU/ILLO

2007 I BODEGAI T VÓIEDOI NENGOIIA IDO

IIIERZO 111 e 1Cereza cubierto, reflejos de

enonne vivacidad. Aroma intenso, fruta muy
madura, apuntes de bierbas balsámicas y corteza de

cedro. En el paladar muestra estructura, finos matices mi­

nerales y balsámicos y un eICelente potencial
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• 6 I PJUmAlIiIEGIIE FlULNC ZOOS 1c:EI.LEII

PAIIDU 1DO PEllEDÉlllZ e ICereza oscu­

ro, borde g¡ana brillante. Aroma potente ron

predominio de las notas aemosas del roble
(dlocolate) sobre un fondo de fruta a la vez madura y !res­

ca. En el paladar se repiten esos valores, con fruta y
roble bien conjugados, marcado carácter alcohólico.

• 91 CEBóN 20061 PIIOPIEDIIDvnú:Ol.ACIISA

c:AITlLLO 1DO JUJIlLLA 111 e ICereza cu·

bierto, borde violáceo de enonne vivaci­

dad. En nariz, fresco, con notas de frutos

negros y un fondo herbáceo y mineral En boca re·
pite esa fenomenal sociedad de fruta fresca con un ro­
ble muy integ¡ado y un profundo apetito balsámico.

• 12 1TR!CÓ 2007 1 COJIP.úItA DE VDlOI

nw:ó IDO IÚAS IIADLU 117 el Amarillo bri­

llante, reflejos dorados. Aroma algo corto

pero de cierta elegancia. En el paladar, más

sugerente, expresivo y lleno, predominan las notas de
fruta blanca madura y mineral. con buen carácter va­

rietal y cierto potencial de envejecimiento.




